
Happy Hour
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8housemade focaccia

toasted, olive oil & balsamic reduction

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8warm marinated olives
citrus, cardamom & gremolata

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12tuscan bean dip
cannelini beans with garlic, lemon, rosemary,
foccacia

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13insalata di rucola
arugula, pecorino, pine nuts, pickled golden raisins

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19margherita pizza
fior di latte, fresh basil, tomato sauce

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22rossa pizza
housemade italian sausage, artichoke, roasted red
pepper, mozzarella, tomato sauce

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24linguine al pesto
basil pesto, artichoke hearts, sundried tomatoes,
grana padano

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26casarecce bolognese
beef, veal & pork ragù, grana padano, gremolata

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11aperol spritz
prosecco, aperol, club soda (4.5oz)

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11negroni
gin, campari, cinzano rosso (3oz)

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9red/ white wine (5oz)

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 716oz draft
ask about our taps

tax not included


