
ANTIPASTI
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22antipasti board

charcuterie, cheese, pickled vegetables, marinated olives, focaccia
+ make it grande +8

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9housemade focaccia
olive oil, balsamic reduction

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10warm marinated olives
citrus, rosemary, cardamom, lemon zest

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12bruschetta
gem tomato, onion, pesto, ground fennel, balsamic reduction

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25vitello tonnato
thin sliced sous vide veal, tonnato sauce, capers, parlsey, olive oil

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19artichoke dip
gorgonzola dolce, fermented black garlic, chili oil, flatbread

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23polpette
pork & beef meatballs, pomodoro, grana padano, focaccia

INSALATA

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20insalata di famiglia
mixed spring greens, orange, cucumbers,
pickled radish, toasted pistachio, pecorino,
lemon mint vinaigrette

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19rucola
arugula, grana padano, pine nuts, lemon
vinaigrette

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25beet
arugula, roasted beet, toasted pistachio,
whipped ricotta, pickled fennel, hazelnut oil,
balsamic pearls

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29prosciutto & pickled pear
mixed greens, gorgonzola dolce, toasted
walnut, balsamic

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34porchetta
farro, shaved brussel sprout, roasted carrot,
dried apricot, gravy, arugula, crispy shallot

additional protein
+ burrata 12, prawns 10, prosciutto 6, bacon 5

BRUNCH

 . . . 20roasted mushroom & pecorino frittata
crispy shallot - with salad or soup

+ bacon 5, italian sausage 5

 . . . . . . . . . . . . . . . 19pesto & goat cheese frittata
crispy shallot - with salad or soup

+ tomato 3, bacon 5, italian sausage 5

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22italian shakshouka
two sous vide eggs, tomato sauce, italian
sausage, olives. grana padano, focaccia

 . . . . . . . . . . . . . 20avocado & prosciutto crostini
smashed avocado, prosciutto, pickled red
onion, microgreens -  with salad or soup

 . . . . . 19ricotta & roasted mushroom crostini
whipped ricotta, roasted mushroom, pickled
fennel, arugula - with salad or soup

PASTA & RISOTTO

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28spaghetti carbonara
guanciale, black pepper, egg yolk

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31linguine ai gamberi
squid ink linguine, prawns, sundried
tomatoes, capers, chili, preserved lemon

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34shortrib gnudi
ricotta gnudi, braised shortrib, sundried
tomato, arugula, crispy shallot

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29rigatoni bolognese
beef, veal & pork ragù, gremolata

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33scarpinocc puttanesca
ricotta, anchovy & sundried tomato filling,
basil oil

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27bucatini cacio e pepe
pecorino, grana padano, black pepper

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32mushroom risotto
wild & crimini mushrooms, truffle
stracciatella

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12add burrata to any pasta

PIZZAS

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28bacon pear taleggio
bianca, mozzarella, double smoked bacon,
pickled pear, taleggio, fresh sage

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25margherita
pomodoro, fior di latte, basil

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30rossa 2.0
pomodoro, mozzarella, Italian sausage,
green olives, sundried tomato, fermented
black garlic drizzle

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29nduja pesto
pesto, mozzarella, nduja, cipollini onion,
gorgonzola dolce, sous vide egg

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29funghi
artichoke bianca, roasted mushroom,
arugula, stracciatella, pink peppercorn

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . mpfeature pizza

pizza additions
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12burrata

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6prosciutto, nduja
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5bacon, italian sausage

 . . 4arugula, roasted mushrooms, olives, sundried
tomatoes

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3extra mozzarella cheese
taxes not included


